
Ha un colore rosso rubino di piacevole vivacità. Svela da subito da un accattivante ventaglio olfattivo di buona intensità, complessità, personalità; 
cogliamo in progressione: piccoli frutti di bosco, in particolare la mora di rovo, rosa rossa, spezie dolci, tabacco da pipa, incenso; poi una piacevole 
apertura minerale con sentori di grafite. Al palato si presenta con un’avvolgente morbidezza su fondo caldo; i tannini sono setosi e carezzevoli; poi 
progressivamente il vino si apre ad una bilanciata sapidità e ad un finale fresco su note fruttate che ricordano prugne rosse e marasche macerate. È un 
vino ideale per arrosti di carni bianche, barbecue di pollame e di  maiale, baccalà alla vicentina, formaggi vaccini semi stagionati. Servire a 14-16°C.

Note gustative

Merlot Veneto Igt
100% Merlot

Ottenuto da uve Merlot nei comuni di Ponzano Veneto e Villorba. 
Raccolta manuale dell’uva, cernita in vigna, fermentazione con 
basso tenore di anidride solforosa, soventi follature giornaliere e 
permanenza sulle fecce sino in primavera.

Descrizione terreno: Nel comune di Ponzano Veneto, posto nel cuore 
della Pianura della Provincia di Treviso, sciolto e con uno scheletro 
importante, ghiaioso

Superficie: 3 Ha

Uve: Merlot 100%

Età media delle viti: 12/18 anni

Densità ceppi/Ha: 4.000

Esposizione: Pianura con filari disposti nord-sud

Tipo di potatura: Cordone speronato

Carico medio: massimo 6-8 grappoli per vite

Resa uve (q/Ha): 70/90

Gestione della vigna: Lotta integrata (SQNPI)

Operazioni sulle viti: Defogliazione, cimature, spollonature, 
lavorazione della fila per evitare l’uso di diserbanti

Gradazione alcolica: 12,5% vol

Vendemmia manuale in cassa da 10/12 Kg, quando le uve sono 
perfettamente mature. Cernita dell’uva prima in vigneto e poi su 
tavolo vibrante in cantina, diraspatura, pigiatura, fermentazione con 
basso tenore di anidride solforosa e a temperatura controllata in 
maceratori orizzontali. Dopo la svinatura passa in vasche di acciaio 
inox dove svolge la malolattica, quindi sfecciatura, di nuovo in inox 
fino all’imbottigliamento e un breve affinamento in bottiglia.
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